
Les origines de Babula remontent au 15 octobre 1937, jour de la naissance de la protagoniste de cette 
histoire : Estela, grand-mère de Leo, le créateur de ce projet. Il a voulu rendre hommage à la femme de 
sa vie, Babula, diminutif de grand-mère, comme il l’appelle affectueusement.

Babula est un hommage à toutes les grands-mères du monde, cette affection spéciale et unique que 
nous voulons transmettre entre ces murs. Babula est “votre maison” et la maison de tout le monde.

Chaque bouteille ouverte ici, chaque moment vécu ici est fait pour rester dans les mémoires. 
et nous voulons que vous le fassiez.

NoHayManana#
B A B U L A  T E A M

En savoir plus sur le Babula Bar 1937  
à Instagram & Facebook @babulabar1937

Pain au levain à double fermentation avec 
apéritif maison selon la sai p/p        3,5

Jambon ibérique 100% gran reserva de bellota D.O extremadura        26

Las bravas        6

Croustilles de maïs au cheddar truffé, viande de boeuf, chimichurri et grenade        12

Pain croissant au foie mi cuit et anguille fumée        16

Huître de normandie n°3 nature ou         4

   Avec (michelada / sauce «leche de tigre» / vinaigrette japonaise)        5

Morceau de tartare de crevette rouge au wasabi tobiko 2u        10

Bouchée tartare de saumon        8

Stracciatella de burrata aux textures italiennes        13

Légumes de saison sautés à la sauce miso rouge        12

Coquille saint-jacques au parmentier de potiron, algues et air de violette 2u        18

Saumon mariné 24h à la sauce moutarde douce et au whisky d’islay        13

Tiradito de bar sauvage au ponzu, riz soufflé et mousse aux fruits de la passion        11

Anti-ceviche de bar sauvage avec aguachile vert du Pacifique        13

Tartare de thon avec mousse de pomme de terre, oeuf poché et air bag de pain croustillant        15

Tataki de thon dans des algues nori avec guanciale et sauce michelada        17

Poulpe, bajoue de porc ibérique, parmentier de pommes de terre et huile texturée        22

Steak tartare façon babula        18

Taco au bacon fermier avec kimchi coréen (option vegan avec avocat) 2u        13

Tataki de vieux boeuf affiné, mille-feuille de pommes de terre fumées et foie gras grillé        26

Cannelloni de saucisse et cèpes avec crumble de parmesan et demi glace        13

Joue de veau avec légumes de saison et parmentier        18


